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QulI sommes Nous?

Le Centre ACER, Centre de recherche;
de développement et de transfert

technologique en acericulture, est ul
leader en innovation pour I'industries. -
acéricole depuis 1998. Y
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ACER O
Membres Individuel 2023

19 membres



Mission et vision




« Développement des meilleures connaissances et

N ot r e d’'expertises pratiques

« Stimuler I'excellence par l'innovation, la qualiteé et la

m iSSiO N rentabilité de I'industrie acéricole du Québec

« Perspective moderne de développement durable




Etre, au niveau national et international, la référence et
le lieu de partage des meilleures connaissances
scientifiques et technologigues en production et

& -]
VI S I o n transformation acericole.




Planification
stratégique
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Planification strategique 2023-2025
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AXE 1

LEADERSHIP
NATIONAL ET
INTERNATIONAL DU

ACTUALISATION FINANCEMENTET
DES SERVICES SOURCES
OFFERTS ETDU AUTONOMES DE

PROGRAMME DE REVENUS
RECHERCHE EN
FONCTION DES

ENJEUX ET BESOINS

DES MEMBRES ET

CLIENTS

CENTRE ACER

DEVELOPPEMENT

D’UN SYSTEME
INTEGRE DE
GESTION DE LA
QUALITE DES
SIROPS
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AXE 1

LEADERSHIP NATIONAL ET INTERNATIONAL DU
CENTRE ACER
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AXE 1 - LEADERSHIP NATIONAL ETINTERNATIONAL

o Atelier de creativite avec le Comite consultatif du

Centre ACER - Identification des priorités, des enjeux et
de besoins en recherche

0 Rencontre avec les conselllers de club et le MAPAQ

0 Conferences aux Journees acericoles 2023 du MAPAQ
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AXE 1 - LEADERSHIP NATIONAL ETINTERNATIONAL

0 Conferences scientifiqgues présentees par des chercheurs
nationaux et internationaux dans le cadre du
25e anniversaire du Centre ACER

0 Participation aux rencontres annuelles du North American
Maple Syrup council (NAMSC), de lI'International Maple
Syrup Institute (IMSI), I’Association Acéricole du
Nouveau-Brunswick (AANB) et I’Association des producteurs
de sirop d'érable de I'Ontario de I'Est (OMSPA)

o Presence accrue sur les reseaux sociaux
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AXE 1 - LEADERSHIP NATIONAL ETINTERNATIONAL

=
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Commercialisation de nouveaux produits indispensables a
l'acericulteur

Conféerence “Préparer son erabliere pour les perturbations
du futur” par Tim Rademacher et periode d’echanges avec
les membres individuels du Centre ACER

Nomination de la directrice genérale du Centre ACER,

Mme Genevieve Clermont, a titre de 2e vice-presidente
de |I'IMSI



ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU

PROGRAMME DE RECHERCHE EN FONCTION DES
ENJEUX ET BESOINS DES MEMBRES ET CLIENTS




ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Support a l'industrie acéricole dans la mise en place d'une
définition pour le sirop d’'érable wowzw

Tests a grande echelle d'exploration du potentiel des
technologies eémergentes pour stabiliser la qualité de
concentre de seve o2

Les effets d'une sécheresse de longue durée sur la coulée
aceéricole ososss)



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Revue de la litterature scientifique sur la phéenologie des
arbres «oioas)

Developpement et transfert d'outils favorisant la
conformiteée des entreprises acericoles face au REAFIE @owozo2)

Expert de contenu pour une formation sur I'ajustement de
la teneur en extrait soluble du sirop d’'érable en partenariat
avec AGRIcarrieres oozo3)




AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Chimie culinaire et produits dériveés “osos0)

« Le Cursus de I'érable est un outil éducatif, en 4 modules, déeveloppé
par les Producteurs et productrices aceéricoles du Quebec (PPAQ)

. || est offert aux écoles de gastronomie du Quéebec et &
I'international, via les agences promotionnelles des PPAQ

Objectifs :
« Acquérir une connaissance et une maitrise sur les attributs
physicochimiques des produits de |I'erable
» Découvrir les harmonies de gout et la chimie des saveurs de |'érable en
cuisine

suite...



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 Chimie culinaire et produits dériveés “osos0)

Contributions du Centre ACER au projet (modules 201 et 301) :
- Explorer un peu plus en profondeur les principes qui lient la science
acericole et I'art culinaire
. Démystifier quelques elements de la chimie de |'érable
. Valider les proceédés de production des produits dérives d'érable

M = t e £ I Producteurs
ercli a notre partenaire financier : et productrices

acéricoles du Québec



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 CTTA-Qualité «owo2)

« Manuel de réeféerence pour un sirop d'erable de qualite

« 2e volume du CTTA (2e edition)

« Destiné aux entreprises acéricoles ainsi qu'aux conseillers techniques qui
les accompagnent en production

Intéréts pour I'industrie acéricole :
« Avoir des notions theorigues et pratiques permettant a chaqgue entreprise A A D
de bien analyser et structurer sa démarche d'ameélioration de la qualité |

Merci a nos partenaires financiers :

Conseil de Partenariat canadien pour
: . = 3 i+l
nC ot producttk S e e - b —t CaIl d
et productrices ¢ ue ec a a

v | ppes :
(h‘ I'e I 'Jh![’ acéncoles du Québec



ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 Guide sur la production de sirop d'érable sous régie

biologique o03)

- Ouvrage de reference pour l'industrie acericole ERABLE

« Format .PDF avec liens hypertextes cliquables SIROP D G OLOGIQUE

« Destine tant aux entreprises acericoles en regie biologique qu'a penirshedo certcaton
celles qui désirent se convertir | "

Objectifs du Centre ACER:
« Regrouper, vulgariser et synthetiser I'ensemble des informations
disponibles sur la norme acericole biologique
« Lier 'aspect normatif et I'aspect pratique de |la fabrication de sirop
d’erable
« Preciser, expliguer et intégrer des conseils techniques

Merci & notre partenaire financier : Bt g QUébEC aa (Cooadi



ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

O Simulation de I'entaillage durable en considerant la
croissance et les divers patrons d’'entaillage wooas)

« Diametre de l'arbre a 1,30 metre de hauteur lors du ler entaillage

- Caractéristique ou dimension de |'entaille (diométre et profondeur du trou)

« La croissance des erables varie d'une erabliere a une autre et d'un erable a un
autre

« Nombreuses etudes et diverses recommandations

g Sujet a discussions : dans quelles circonstances certains patrons d'entaillage sur
plusieurs niveaux sont durables?

suite...



ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

O Simulation de I'entaillage durable en considérant la
croissance et les divers patrons d’'entaillage «oo42s)

Realisations du Centre ACER .

« Recolte des données de croissance au Quéebec et compilation de données de
croissance sur des milliers d’érables au Québec et aux Etats-Unis

« Analyse de données de croissance pour mieux comprendre la durabilite de
divers patrons d’entaillage impliquant 1 ou 2 entailles sur un méme arbre

« Embauche et supervision d'un stagiaire au baccalaureat en genie forestier
dont le méemoire de fin d'etudes porte sur la croissance des erables d sucre et
la coulée printaniére de seve

Portenariot conadien pour

Merci @ notre partenaire financier : <8 e ogriculture durabia QUébec E3E2 Canad




AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 Caractérisation du Nectar d'érable produit par le procéde
de CDL - Phase 3 wosozss3)

« Le Nectar d'érable est un nouveau produit développé comme agent sucrant par
les Equipements d'erabliere CDL

Objectifs :
« Obtenir un produit conservant les caractéeristiques de la seve d’erable, mais d une
concentration pres de celle du sirop d’'érable

Réalisations du Centre ACER :
. Collaboration avec les Equipements d’érabliére CDL pour réaliser
I'analyse de differents echantillons de Nectar produits et entreposeés é Q_EJ
au cours de la saison 2023 |'

Merci a notre partenaire financier: ‘CDL p— ; & =
EQUIPEMENTS e 4
C'ERABLIERE



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 CTTA - Infrastructures de recolte de seve (00205
« 3e volume du CTTA (2e édition)

Objectifs du Centre ACER :
« Ouvrage de réeférence qui sera publié au cours de I'année 2024
« Parler des activites qui entourent la réecolte de seve, en integrant des
definitions, des outils d'aide a la selection et au dimensionnement
« Recommandations de procedures de travail
« Mention des bonnes pratiques de rincage, lavage et assainissement
adopter

. 2 : : i - PARTENARIAT ‘
Merci & nos partenaires financiers : = EANADIEEN il CRENEAU @Oﬂﬂ U =
= C ACERICOLE
== ['AGRICULTURE d \

Canadd Québec e



ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Formation continue en éevaluation sensorielle d'ACER
Division Inspection ososss

Utilisation d'algorithmes d'apprentissage profond pour
ameliorer les performances des appareils SpectrAcer™e

(4080307)

Evaluer la fiabilité des appareils SpectrAcer"d détecter le
defaut de saveur du bourgeon (osozos)




ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Contrble de la qualité des inspectrices d’ACER Division

Inspection pour la mesure de la saveur des barils de sirop
d'érable (4osozs)

Déeémarche et outils diagnostic de la qualité du sirop
d’'érable eowos)



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 Maintenance des appareils SpectrAcer" et des lecteurs
microplaques osozs)
« Les appareils SpectrAcerM® permettent de prédire la saveur du sirop d’'erable sans
Avoir a y gouter
« Aident les vérificateurs de la qualitée d’ACER Division Inspection a classer le sirop
d’'erable vendu en gros contenants au Queébec

Réalisations du Centre ACER:
« Nouvelle DEL installee et qualifiee sur le SpectrAcer3-01
« Ajustement des algorithmes des lecteurs de microplagues afin d’‘améliorer leur
performance sur des echantillons préleves la veille (vs préleve le jour méme)
- Mise a jour de l'interface de l'utilisateur des SpectrAcer 3e generation

E:‘-T Producteurs

et productrices
acéricoles du Québec

Merci a notre partenaire financier:



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

0 Lecteur de microplaques “osos9)

Réalisation :
« Confirmation qu’il est possible d’utiliser les lecteurs de microplaque pour
mesurer la couleur (transmittance)

« En contrélant le volume exact de sirop qui est depose dans les
microplaques et en tenant compte de |'etat de chaque microplaque,
Il est possible de mesurer la transmittance de I'echantillon avec le
méme degre de precision que les appareils actuels
(spectrophotometres)

[‘de - : 1 - _:_..jﬂ
E:‘.,j Producteurs

et productrices )

acéricoles du Québec

Merci a notre partenaire financier:



AXE 2 - ACTUALISATION DES SERVICES OFFERTS ET DU PROGRAMME DE
RECHERCHE

Etude sur la stabilité (saveur et propriétés physico-chimiques) de sirops d'érable VR12,
VR13, VR4, VR42, VRS et OK (contréle) sur une période de 3 ans (401024¢)

Résultats apres 3 ans d'etude :

« La saveur du sirop d’érable demeure stable, sauf pour la saveur VR12 (séve) qui présente
un risque de se développer en VRS (bourgeon) apres un entreposage prolongé (3 ans)

- La mesure du DMDS/DMTS (dimethyl-disulfide/trisulfide) est la meilleure methode
analytigue testée pour détecter la présence de VRS dans le sirop. Quant & prédire &
I'avance I'apparition du VRS, des résultats intéressants ont été observés au niveau de la
guantité d'acides aminés dans le sirop. Du sirop avec une forte concentration initiale
d’acides aminés est plus a risque de devenir VR5 dans le futur

Producteurs

P . . . . Partenariat canadien pou 5 "
Merci @ nos partenaires financiers: et productrices e U“““W';u"umdummﬂ r QUEbec :;:': Callad:"i

acéricoles du Québec
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AXE 3

FINANCEMENT ET SOURCES AUTONOMES DE
REVENUS




ACER

AXE 3 - FINANCEMENT ET SOURCES AUTONOMES DE REVENUS

Mise en marché de nouveaux produits

Nouvelle offre de membership plus avantageuse

Nombreux depodts de demande d’'aide financiére

Diversification de la clientele (formations & |I'extérieur du
Québec)
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AXE 4

DEVELOPPEMENT D’UN SYSTEME INTEGRE DE
GESTION DE LA QUALITE DES SIROPS
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AXE 4 - DEVELOPPEMENT D’UN SYSTEME INTEGRE DE GESTION DE LA

QUALITE DES SIROPS

0 Consultations scientifigues pour appuyer la production d'un
cahier des charges povur la production du sirop d'erable
pour le Conseil de l'industrie de |'érable (CIE) “oso409)

o Mesure des proprietés physico-chimiques et
thermodynamiques des concentrées de seve d'erable “oo2as)

0 Etude exploratoire visant a évaluer I'interaction entre la
croissance microbienne dans la seve et |'apparition du gouUt
de bourgeon et autres caractéristiques chimiques et
sensorielles du sirop d’'érable de fin de saison wuow2e)



ACER >

AXE 4 - DEVELOPPEMENT D’UN SYSTEME INTEGRE DE GESTION DE LA

QUALITE DES SIROPS

&

&

&

Etude de potentiel de stérilisation des concentrés de séve
d'érable par le chauffage ohmique comparativement au
traitement thermique traditionnelle (UHT) woio2ss)

Projet pour la Table aceéricole portant sur I'entaillage
au-dessous et en dessus du lateral owaos)

Etude exploratoire de la composition chimique et des
proprietés physico-chimigues et sensorielles de sirops
fabrigués a partir de différentes especes d'arbres en
comparaison avec le sirop d’érable A sucre o243



ACER >

AXE 4 - DEVELOPPEMENT D’UN SYSTEME INTEGRE DE GESTION DE LA @

QUALITE DES SIROPS

Ameéliorer le processus de gestion des échantillons préleveés par les producteurs,
développé en 2022, dans le cadre du projet pilote de prélevement a la cabane (40s0z04)

Résultats du projet :
« Un systeme de notification des producteurs/acheteurs a été introduit en 2023 pour
les aviser de |'état d'avancement des barils faisant partie du projet
« Un mecanisme d’'echange d'information entre le systeme informatique d’ACER
Division Inspection (ADI) et le systeme informatique des Producteurs et Productrices
Aceéricoles du Quebec (PPAQ) a ete développée pour eliminer les entrees de donnéees
manuelles dans le systeme des PPAQ

T : ; S Producteurs
Merci a notre partenaire financier: et productrices

acéricoles du Québec



Les activités de
transfert
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Les activites de transfert

18 15

entrevues activités
et articles promotionnelles

29
conferences
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Les formations

31 formations données

435 participants
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Les formations

L'utilisation et la calibration des instruments de mesure

utilisés en aceéericulture

« Subventionneée par les PPAQ
« Offerte en visioconference

Initiation a la déegustation du sirop d'érable a l'aide de |a
Roue des flaveurs

Salubrité et assainissement pour ameéeéliorer le rendement et la

qualité du sirop d'érable
« Subventionnée par les PPAQ
« Offerte en visioconference
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Les formations

La production du sirop d'érable biologique : démarche de
certification et methodes de production

« Offerte en visioconference

Atelier de calibration du sirop d'erable a |'aide du
convertisseur

« Offerte en visioconference

Sirop d'erable de qualite - Formation de base

« Subventionnee par les PPAQ
« Offerte en visioconference
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Les formations

L'univers des caractéristiques de saveur du sirop d'érable en

grands contenants - Niveau de base
« Offerte en visioconference

L'univers des caracteristiques de saveur du sirop d'érable en
grands contenants - Niveau avance

« Offerte en visioconference
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Les activites de communication et transfert

2 videos explicatives pour l'utilisation des produits

Test COLORI

Solution de réeference pour
hydrotherme et densimetre




AC

Des outils pour contrdler la qualite du sirop

Nouveau

ACER____

‘ L | L

Eomparateur H‘Ilnpn la classfication inferradanats du HTIF derakie

Apna
_WH'“-E._
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Des guides de bonne pratique

SIROP D'ERABLE
BIOLOGIQUE

ACERICULTURE

Démarche de certification |

et méthodes de production
LES APPAREILS DE CONCENTRATION \ R T I
MEMBRANAIRE ET LES EVAPORATEURS AR L A
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REGISTRE
de production -
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2e édition _d
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| de sirop d'éral
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Des guides de bonne pratique

SIROP D'ERABLE
BIOLOGIQUE

ACERICULTURE

Démarche de certification |

et méthodes de production
LES APPAREILS DE CONCENTRATION \ R T I
MEMBRANAIRE ET LES EVAPORATEURS AR L A

x A
o
w

R
i

LE
Navap
7 el

- T —

REGISTRE
de production -
du sirop d'érable R *

2e édition _d

4 “& I'attention des producte:
| de sirop d'éral




Le laboratoire
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Les analyses disponibles au Centre ACER

@ Adultération & Plomb

« Profil des sucres
« Analyses isotopiques - EA-IRMS

Q Evaluation organoleptique* Q Analyses chimiques
" L'evaluation Drgunnleptiqug ne remplace pas . Acides organiques
:ﬁ; resu_ltc:ts du classement d’ACER Division . C{lpﬂcité ﬂntimxydﬂnte (O RAC)
pection (ADI)
« Chlorates et perchlorates
« Composeés phénoliques
Composes volatils
. (ex.: pyrazines et DMDS)
Phénols totaux (colorimétrie)
Phytohormones (AAB et AlA)
Profil des acides aminéeés libres
Profil des sucres

Q Analyses physico-chimiques
« Brix
« pH
« Transmittance
« Conductivite electrique

« Turbidite

[ ]

[ ]

@) Profil des minéraux
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ACER

Facebook n

®

Abonnés Audience

+366 % +54 K



®

Abonnés Audience

+9 K




Abonnés Visionnement

+170 % +47 heures
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Numeéro 15 = Juillet 202

ACER+

Le bulletin exclusif des membres du Centre ACI
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LE CONSEIL D'ADMINISTRATION
/i~ CENTRE ACER
uelle tenue le
6 juin dernier que Mme Genevieve Clermont, directrice Mme Brigitte Dumont
générale du Centre ACER, a été nommée au poste de Présidente (adminitratrics indépend
2= yice-présidente au sein de |'International Maple Syrup M. Emmanuel Montini
Institute (IMSI). Cette nomination permet de consolider les liens Vice-président (admnkesrindipe
entre le Centre ACER et les acteurs du milieu acéricole. M. Norman Houle
Trésorier jadministateur indépendant
M. Luc Goulet

PRESENCE DU CENTRE ACER AU CRENEAU ACERICOLE Représentant des PPAQ

C'est lors de I'assemblée générale annuelle du 2 juin dernier du RN M. Jean Marc Lavoie
Créneau Acéricole que Mme Genevidve Clermont, directrice ACERICOLE Représentant du CIE
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Vidéo du laboratoire analytique

; : , ! CRENEAU
Gracieusete du ; ACERICOLE



Les evenements
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13 janvier
Journees aceéricoles
du MAPAQ
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/ Juin

25e anniversaire du Centre ACER
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13 juin
Rencontre des
conseillers acéricoles




19 juillet

Journeée
remue-meninges
du Comité
consultatif
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6 septembre

Visite des étudiants du
DEP en production
acéricole de Coaticook
a l'erabliere
experimentale de
Saint-Norbert
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S octobre
Présence au congres
Bénéfiq 2023
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Présence en
losque dans de
nombreux
événements




26-27 octobre

Presence a I'AGA
du North
American Maple
Syrup Councill
(NASMC)
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25 novembre

Présence et
conféerence a 'AGA
de I'Ontario Maple
Syrup Producers’
Association
(OMSPA)
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Les faits saillants
financiers




ACER_ >
2023 en bref

/=

2.5MS

de revenus

Pour chaqgue dollar
de la convention du
MAPAQ, le

Centre ACER génere

1,82 S

de revenus
autonomes



Centre

AC

- Proportion des revenus 2023

Amortissement des subventions sur immobilisations
8% Autre 29%

Cotisation

6%
Subvention de base du MAPAQ
37%

Contrats publics
1%

Contrats prives
36%
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Comparatif des revenus 2022 vs 2023
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Partenaires financiers
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Contribution du Centre ACER

162 309 S

iInvesti en 2023 par le
Centre ACER dans
les projets de la
fillere acericole
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Les subventions

Q Programme d'appui au developpement des secteurs strategiques et des
créneaux d'excellence (PADS) - volet Soutien aux activités et aux projets
structurants du ministére de I'Economie et de I'lInnovation (MEI) par le biais
du Créneau Aceéricole

Patrimoine Canada - Mise en valeur des langues officielles, volet Promotion
de la dualite linguistique

Consortium RITA

CRIBIQ - Consortium de recherche et innovations en bioproceédes industriels
au Québec - Ministére de I'Economie et de I'Innovation (MEI)

AGRIcarriere - Commission des partenaires du marché du travail (CPMT)
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Quebec Emploi
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Centre ACER
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Le Consell d'administration

Brigitte Dumont Norman Houle Poste vacant
Administratrice indépendante Administrateur indépendant N Administrateur indépendant
Presidente Vice-president et tresorier

Jean Marc Lavoie Luc Goulet
Representant du CIE Représentant des PPAQ
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Devenez membre
du Centre ACER




¥ Impliquez-vous encore

plus dans le mil ieu

¥

C evenez membre d
re ACER!
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St e L‘'expertise acéricole :
AT A ekak .. - Notre force, notre passion!
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